
Pranzo di Pasqua

L’UOVO DELLE SELVAGGE
Uovo CBT su crema di asparagi e patate, fonduta di Parmigiano.

MORTADELLA DEL BOLOGNESE
Mortadella di Bologna IGP, cremoso squacquerone e caldo gnocco fritto.

RISOTTO PRIMAVERA
Risotto cremoso alle ortiche, con nocciole tostate e una delicata crema di robiola

ANOLINI DELLA NONNA
Con burro e salvia, scaglie di Parmigiano e demi-glace.

GUANCIA DELLA DOMENICA
Guancia di manzo cotta lentamente nel Lambrusco, con purè classico e demi-glace.

COLOMBA DELLA TRADIZIONE
Colomba pasquale soffice e profumata

Antipasto

Primo a scelta

Secondi

Dolce

65 a persona

Allergeni: Uova (3), Latte e derivati (7)

Allergeni: Glutine (1), Latte e derivati (7), Frutta a guscio (8)

Allergeni: Latte (7), Frutta a guscio (8)

Allergeni: Glutine (1), Uova (3), Latte e derivati (7), Sedano (9)

Allergeni: Glutine (1), Latte e derivati (7), Sedano (9), Anidride solforosa e solfiti (12)

Allergeni: Glutine (1), Uova (3), Latte e derivati (7), Frutta a guscio (8)

Se hai intolleranze o allergie alimentari, chiedi l’elenco degli allergeni e i ricettari. Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro.

Inclusi: servizio e coperto; una bottiglia di acqua; una bottiglia di Lambrusco ogni 4 persone

Il menù è valido per tutti i commensali al tavolo


