TRATTORIA

[Provze- Business
12:00 - 14:30
Dol burvedis of) vernendl

Il coperto . Pane e Acqua . II Caffe
nonsipaga . sonosempreinclusi . éincluso

PRIMO / 12

SECONDO + CONTORNO / 14
PRIMO + SECONDO + CONTORNO / 19

Agaiungis ols Extrov

DOLCE DEL GIORNO / +3




Diverse tipologie di pasta, in base
alla disponibilita.

Inclua:

]

Disponibile anche paste senza glutine (nen adatta, pev celiaci) / +1

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE

Allergeni: 1, 3,7, 9

RIGATONI VODKA E STRACCIATELLA

Allergeni: 1, 6, 7, 10

PARMIGIANA DI MELANZANE

Allergeni: 1, 3, 7

RIGATONI ALLA CARBONARA

Allergeni: 1, 3, 7

TORTELLINI IN BRODO

Allergeni: 1, 3, 7

RIGATONI AL POMODORO E STRACCIATELLA

Allergeni: 1,7

RISOTTO ALLA PARMIGIANA

Allergeni: 6, 7



Tutta la carne & fresca e selezionata
per noi dalla nostra macelleria di fiducia

L
Secondi Al ol

TAGLIATA DI POLLO ALLA BRACE

POLPETTE DELLA NONNA
Con manzo e mortadella nella nostra salsa al pomodoro.
TAGLIATA DI MANZO
Con rucola e scaglie di Parmigiano.
CHEESEBURGER DELLA TRATTORIA
Niente di complicato: solo carne buona, pane fresco e gusto da applausi.
Con Cheddar, pomodoro, lattuga, maionese, bacon croccante.

Servito con patatine fritte*.

COTOLETTA DI LONZA
Classica o arricchita da rucola e pomodorini.

Allergeni: 1, 3

TARTARE DI MANZO

CAESAR SALAD
Insalata, acciughe, pollo grigliato, Parmigiano e salsa Caesar.

Allergeni: 1, 3, 4, 7,10

VITELLO TONNATO DELLA TRADIZIONE

Con foglia di cappero e sugo d’arrosto... quello che non avanza mai.

Allergeni: 1, 3, 4

Un canternes del ante & incluaes



fors 35 Gl

Ogni stagione ha i suoi sapori:

i nostri contorni cambiano per seguirli.
PATATE AL FORNO DELLA CASA
PATATINE FRITTE*

INSALATA DI CAMPO E POMODORINI

VERDURE BOLLITE

Aggiungis glis Extnas

CALICE DI VINO / +3

MEZZO DI BIANCO - ROSSO - LAMBRUSCO / +7
BIRRA Bottiglia33cl / +3

Si accettano:
Ssatispay QIcket, i@ reo

Se hai intolleranze o allergie alimentari, chiedi I'elenco degli allergeni e i ricettari.

*Possono essere presenti prodotti surgelati o congelati. Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro.
Allergeni: 1. Glutine / 2. Crostacei / 3. Uova e derivati / 4. Pesce / 5. Arachidi e derivati / 6. Soia / 7. Latte e derivati
8. Frutta a guscio /9. Sedano /10. Senape / 11. Sesamo / 12. Anidride solforosa e solfiti /13. Lupini / 14. Molluschi
Ristorante del gruppo: Whim-Group / www.whim-group.com

wiwwemifiatrattenios ib



