TRATTORIA
BOLOGNESE

Y emifia




Meniv Bologrese o prezzrfissr

MENU 30€

MINIMO 8 PERSONE

Una bottiglia d'acqua ogni quattro persone

UN ANTIPASTO A SCELTA

GNOCCO FRITTO*

8 pezzi
TAGLIERE DELLA TRATTORIA
Consigliato per due persone TORTELLINI FRITTI
Crudo di Parma 24 mesi, Mortadella “La Favola”, con fonduta di Parmigiano
Coppa Piacentina, Salamino, Parmigiano.
Servito con gnocco fritto
PARMIGIANA

con fonduta di Parmigiano

UN PRIMO A SCELTA
Poatos preacos artigianale

Disponibile anche senza glutine

TAGLIATELLE AL RAGU ALLA BOLOGNESE TORTELLINI IN BRODO DI CARNE
Tagliatelle fresche condite con ragu di carne alla bolognese Pasta all'uovo ripiena
TAGLIATELLE ALFREDO TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO
Tagliatelle fresche condite con burro e mantecate con Parmigiano Pasta all'uovo ripiena
TAGLIATELLE AL TARTUFO LE NOSTRE RUOTE CON STRACCIATELLA
Tagliatelle fresche con tartufo bianco e nero mantecate con Parmigiano Pastificio “Benedetto Cavalieri” con stracciatella,

pancetta sfumata con la vodka

LASAGNE TRADIZIONALI IN SFOGLIA VERDE AL RAGU

Le classiche lasagne della tradizione bolognese di 7 strati

UN CONTORNO A SCELTA

INSALATA MISTA - ZUCCHINE ALLA GRIGLIA - PATATINE FRITTE*

Sewigies & Coperte sene inclusis

Se hai intolleranze o allergie alimentari, chiedi I'elenco degli allergeni e i ricettari!
*Possono essere presenti prodotti surgelati o congelati. Tutti i prezzi esposti sono da intendere in Euro/€.

Ristorante del gruppo: Whim-Group / www.whim-group.com



Meniv Bologvese o prezzrfisse

MENU 45€

MINIMO 8 PERSONE

Una bottiglia d'‘acqua ogni quattro persone

UN ANTIPASTO A SCELTA

GNOCCO FRITTO*

8 pezzi
TAGLIERE DELLA TRATTORIA
Consigliato per due persone TORTELLINI FRITTI
Crudo di Parma 24 mesi, Mortadella “La Favola”, con fonduta di Parmigiano
Coppa Piacentina, Salamino, Parmigiano.
Servito con gnocco fritto
PARMIGIANA

con fonduta di Parmigiano

UN PRIMO A SCELTA
Poatas prescas antigianale

Disponibile anche senza glutine

TRGLIATELLE AL RAGU ALLR BOLOGNESE TORTELLINI IN BRODO DI CARNE
Tagliatelle fresche condite con ragu di carne alla bolognese Pasta all'uovo ripiena
TAGLIATELLE ALFREDO TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO
Tagliatelle fresche condite con burro e mantecate con Parmigiano Pasta all'uovo ripiena
TAGLIATELLE AL TARTUFO LE NOSTRE RUOTE CON STRACCIATELLA
Tagliatelle fresche con tartufo bianco e nero mantecate con Parmigiano Pastificio “Benedetto Cavalieri” con stracciatella,

pancetta sfumata con la vodka

LASAGNE TRADIZIONALI IN SFOGLIA VERDE AL RAGU

Le classiche lasagne della tradizione bolognese di 7 strati

UN SECONDO A SCELTA

POLPETTE DELLA NONNA COTOLETTA CLASSICA TAGLIATA DI BLACK ANGUS
Polpette con Black Angus e Mortadella “La Favola” Lonza di maiale, ad orecchio di elefante, con rucola, Parmigiano e glassa al balsamico
in salsa di pomodoro “Ciro Flagella” larga, sottile e croccante con pomodorini

UN CONTORNO A SCELTA

INSALATA MISTA - ZUCCHINE ALLA GRIGLIA - PATATINE FRITTE*

Sewigies & Coperte sene inclusis

Se hai intolleranze o allergie alimentari, chiedi I'elenco degli allergeni e i ricettari!
*Possono essere presenti prodotti surgelati o congelati. Tutti i prezzi esposti sono da intendere in Euro/€.

Ristorante del gruppo: Whim-Group / www.whim-group.com



